Semaine 05
01-02 février
2024

Carottes rapées = &

Boulettes de boeuf 1l
OU samoussa aux légumes
Haricots beurre

Fromage ®

Compote
Pain =

Taboulé

Filet de poulet pané 11
OU poisson pané
Carottes rondelles

Yaourt

Crépes



Betterave rouge

Haché d’agneau 11
Ou haché au fromage
Poélée de légumes

Fromage @
Fruits =
Pain &N

, . |
Velouté de lentilles =

Pilons de poulet 11
Ou poisson pané
Flageolets
Yaourt
Compote
Pain &N
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Semaine 06
05-09 février

2024

CEufs durs

Emincés de boeuf 11

OU tarte aux légumes
Blé Fi
Yaourt
Tarte aux pommes
Pain =N

Salade d’endive &N -5
Lasagnes aux légumes

Fromage @
Fruits ©
Pain &

Paté de campagne 11
Ou friand de poisson
Dos de colin
Riz Fi
Yaourt
Fruits ©
Pain &2

N* d'agrément sanitaire : F10 33350 1SV - Menus visés par Mme CLEMENCE GAURIER | distéticienns.
Les menus procoses sont respectés sous réserve d approvisicnnemeant cu de contramies technigues indégendantzs du senvice de |a restauration.
Driging France bovine - Baeuf frais - WVEF crigine France Charclais ou Limousin - Race 3 viande - Basuf surgels
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| Semaine 07
g 12-16 février
2024

Sy

Terrine de saumon

Brochette Shanghai 11
OU brochette de poisson

Poireaux vinaigrette

Pates tortellinis aux legumes
Fromage @
Donuts au chocolat
Pain &N

Nouilles chinoises
Yaourt

Fruits =4
Pain =X

Céleri et carottes rapées = N

s i §
Salade composée =

Boeuf bourguignon 11 Cervelas obernois 18

OU omelette OU croque au fromage
Jardiniére de légumes Purée maison ~&3
Fromage @ Yaourt
Fruits © Fruits ©

Pain =Y

Pain &Y
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Poisson pané
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N° dagrément sanitaire - F10.33350 I5V=Menus Wses par Mme SLEMENCE GAURIER | dieteficienne.
Les menus proposés sont respect®s sous reserve dapprovisionnement ou de confranies techniques indépendantes du sandce de’la restauration:
Oirigine’ France boinne - Bea of frais - VBF angine France Charolais ou Limowsin - Racea wWande- Bosuf surgela



Semaine 08
19-23 février

2024

CEufs durs
Salade d’endive &

Alouette de bceuf 11 . Pa
Chili aux légumes =

Riz

Fromage @

OU roulé aux fromages
Petit pois carotte

Yaourt

Fruits = Compote

B 1 Pain =N
ain

Crépes aux fromages

) ) Salade composée Y
Saucisses de volaille 11 P

Colin d’Alaska
OU omelette Poslée chino
oélée chinoise
Pates I nol
Yaourt
Yaourt
5 Gateau basque
Fruits Pain &Y

Saucisson sec 1! OU betterave

Sauté de porc 11
OU tartes aux légumes

Purée de butternut BN =
Fromage ®

Fruits S

www.saint-andre-leg-vergers.fr

N° dagréement sanitaire : F10 33350 1SV - Menus visés par Mme CLEMENCE GAURIER, disteficienne.
Les menus proposes 5ot respeck&s 50us réserve dapprovisionnement ou de conframnies fechniques indépendantes du senvice dela restauration:
Qriging France boinne -Beauf frais - VBF ariging France' Chanolais ou Limousin - Race.a yiande— Beeuf surgels
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Semaine 09
26-29 février
2024

Potage de légumes =

Friands au fromage

Saucisse fumée 11
Semoule Fi

Ou poisson pané

_ b Légumes couscous
Lentilles

Fromage ®

Yaourt
LS Compote
Fruits Pain
Pain &N
Salade verte & Carottes rapées = ¥
Hamburger a ma fagon & Escalope de volaille ¥1

Viande ! OU poisson OU omelette
Pates
Potatoes .
Ja’
Yaourt Fromage @
e & Eclair au chocolat
Fruits

Pain =X

Pain =X
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M d'agnmmit sanitaire : F10.33350 15V - Menus wises par Mme SLEMENCE GAURIER, disteticennse.
L'eS menus proposes sont respecids sous resene d approvisionnement ot de confraintes techmigues |rn:|EpE|"dm‘e5 du senditede’la restauration:
Origing France boinne - Beswf frafs - VBF ofiging France Chansddis 'ou Limoisin - Raced viands-- Beauf sungels



