LUNDI 02

Radis beurre

Merlu sauce beurre blanc

Riz

@ Fromage
Mosaique de fruits

&N Pain

MERCREDI 04

Feuilleté chevre
1 1 Boulette d'agneau

ou
Boulettes végétales
Semoule

*7 Concombre vinaigrette
I I RGti de dinde
ou
Galette végétale a la provencale

) /] Mogette a la sauce tomate

Yaourt
Glace
BN Pain

JEUDI 05

& [P Salade de lentilles

Crousti fromage
Haricots verts
Yaourt
S Fruits

Yaourt N Pain
S Fruits
&Y Pain

VENDREDI 06
S Melon

I I Steak haché au boeuf e
oU Produits bio

Bl viande frangaise

Omelettine aux fromages N Produits locaux

Pates Légumes et fruits )
@ Fromage de saison Péche durable

N\ Plat fait maison
=]
Compote
Ville de
B 7’
= les \Vergers

BN Pain
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Semaine :

09 aw 13}“1% 2025

LUNDI 09 MARDI 10

(Eufs durs
i & Dahl de lentilles
FHiRiz
@ Fromage
S Fruits
&Y Pain

MERCREDI 11 JEUDI 12

~»Carottes rapées S Pastéque
Hoki pané 1 1 Cordon bleu

Trio de légumes Lou ‘ _
Yaourt Galette chévre et miel

Vi -& Ratatouille et
Gléce pommes de terre
&N Pain Yaourt
Mosaique de fruits
BN Pain
VENDREDI 13

7 S_& Tomates en salade
B I Paupiette de dinde
ou
Paupiette de poisson Produits bio ® e
Pates e @
{\? Fromage S Légumes et fruits )
Fruits de saison Péche durable
N Pain _é Plat fait maison @ Label rouge

‘% AoC

& j" Produits de la ferme

Ville de
° V4
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LUNDI 16

Betteraves rouges
Brochette de poisson
Haricots beurre
@ Fromage

Glace
= Pain

MERCREDI 18

S Melon
& Hamburger a ma fagon
I B Boeuf
OU Poisson
Pommes de terre wedges
Yaourt
S Fruits
BN Pain

;@ VENDREDI 20
& Salade de thon
& g Jambon braisé
OU Crousti fromage
Pates
Yaourt

Tarte aux pommes
BN Pain

Semaine :
16 aw 20juin 2025

MARDI 17

11 Paté de campagne

OU Surimi

11 Petit brun de veau
ou
Omelette

Poélée paysanne
Yaourt

S Fruits

= Pain

JEUDI 19

& Curry de légumes
Riz
@ Fromage
Compote
= Pain

Produits bio
I I Viande francaise

E Produits locaux

Légumes et fruits
de saison
N\ Plat fait maison
=
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Péche durable

@ Label rouge
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Semaine :

LUNDI 23 < = MARDI 24
SHr'm' -& & Salade composée
11 Pilons de poulet _& Raviolis aux fromages

ou Yaourt
Tarte aux légumes du soleil S Fruits

Haricots verts
@ Fromage
Compote
e Pain

&Y Pain

MERCREDI 25 JEUDI 26

F& Salade de lentilles S Melon
Quenelles de poisson 11 Blanquette de dinde
Blé et petits pois ou
Yaourt Merlu sauce champignons

Flan Carottes rondelles
BN Pain Yaourt

S Fruits
e Pain

S EVENDREDI 27

‘o8& Tomates en salade

~ o

=11 g‘lljlh con carne oroduite bio @ nor
Bl viande frangaise

_é Chlll Vegeta”en Y Produits locaux
RiZ Légumes et fruits

i@ de saison Péche durable
S Fromage _é Plat fait maison
Glace

BN Pain eﬂ Produits de la ferme
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LUNDI 30

Radis beurre

1 1 Saucisses de volailles
ou

Boulettes végétales

Pates

@ Fromage

s Fruits

= Pain

MERCREDI

Produits bio
Bl viande frangaise

VENDREDI

E Produits locaux AfC ACC

Légumes et fruits

de saison Péche durable

N\ Plat fait maison
= # Label rouge

&7 Produits de la ferme
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