MERCREDI

VENDREDI 01

© mNS-& Salade composée
I I Haut de cuisse de poulet
ou Produits bio ) nop
Feuilleté au fromage B 0 viande frangaise (@)

b E Produits locaux
~ Carottes rondelles & aoc
Légumes et fruits

jé} Fromage > de saison Pé&che durable
Compote _é Plat fait maison

BN Pain
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@ Label rouge

SEBn
S

Produits de la ferme




LUNDI 04

Betteraves rouges

I B Saucisses de volaille
ou

Galette de quinoa a la
provencale
Petits pois
Yaourt
Compote

BN Pain

MERCREDI 06

Poireaux vinaigrette
& © Bouchée 3 la reine aux
poissons
S-& e Salade verte
@ Fromage
Glace
B Pain

VENDREDI 08

Crépes emmental
I I Boulettes de boeuf
ou
Boulettes végétale
Semoule
Yaourt
S Fruits
BN Pain

Semaine :
04 aw 08 aoitk 2025

MARDI 05
&4 Carottes rapées
&1 1 R6ti de dinde
ou
Tarte aux légumes du soleil
S-& 1 salade de riz
Yaourt
S Fruits
BN Pain

~ JEUDI 07

S &

Y-8 Tomates en salade
Crousti fromage
Poélée printaniere
Yaourt

S Fruits

EYPain

Produits bio © nop
Bl viande frangaise

E Produits locaux AfC ACC

Légumes et fruits

de saison Péche durable

N\ Plat fait maison
=

@ Label rouge
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Semaine :
11 aw 15 aoitk 2025

LUNDI 1 MARDI 12

Surimi Feuilleté au fromage
11 Cordon bleu Dos de colin

ou Riz

Roulé au fromage Yaourt

Poélée de légumes Croisillon framboise

Yaourt s Pain
S Fruits

EYPain

MERCREDI 13 JEUDI 14

I 1 Saucisson a l'all L& Concombre a la vinaigrette

S OU Melon i Pilons de poulet
I I Steak haché sauce tomate ou

ou Boulettes de blé pané fagon
Omelette sauce tomate thai
Pates
Yaourt
S Fruits
&Y Pain

S -&Salade de haricots verts
@ Fromage
Glace
& Pain

VENDREDI 15

Produits bio ® aop
Bl viande frangaise
Y Produits locaux

F E RI E Légumes et fruits )
> de saison Péche durable

N\ Plat fait maison
=

‘% AoC

@ Label rouge
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Semaine :

MARDI 19

LUNDI 18

Radis S Pasteque
Moules 1 1 Escalope de dinde
Potatos ou

Petit pané de blé a 'emmental

Yaourt Petit is et tt
. . r
S Mosaique de fruits P CHLs pols et carottes
Pai @ Fromage
N Fain S Fruits
BN Pain
= MERCREDI 20 JEUDI 21
SN
S -& Carottes rapées Taboulé
Dahl de lentilles corail 11 Céte de porc
Riz ou

Yaour :
aourt Nems aux légumes
Glace Poélée 4 légumes
BN Pain 5

Yaourt
S Fruits
BN Pain

-2 Salade composée
B BRG6ti de beeuf froid
oU Produits bio ) nop

Bl viande frangaise

Galette de pois chiches
& salade de pates , .
o Légumes et fruits ’
()] Fromage de saison Péche durable
Compote _é Plat fait maison
Y Pain

E Produits locaux AfC ACC

@ Label rouge

455 Produits de la ferme

Ville de
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25 aw 29 aocith 2025

LUNDI 25 MARDI 26

(Eufs durs S Melon

S Tomates farcies @ [ Tortellinis aux
ou

3 fromages
S Tomates veggie Yaourt
Riz S Fruits
@ Fromage
Glace

&N Pain

E® Pain

MERCREDI 27 JEUDI 28
I IMortadelle OU
S-& champignons a la
grecque
B BPetit brun de veau
ou
Tarte aux fromages
Trio de léegumes
Yaourt
S Fruits

VENDREDI 29 ¥ Pain

Feuilleté au fromage
1 1 Brochette de dinde
ou
Brochette de poisson
& Salade de haricots verts
@ Fromage
Compote

e Pain

S B-& Concombre au fromage blanc Produits bio & nop
@ Dos de colin Bl viande frangaise
i ==& Pommes de terre vapeur BN Produitslocaux g poc
e Légumes et fruits )
’%) Fromage S Péche durable

de saison
Donuts _é Plat fait maison

. @ Label rouge
ENPain

£557 Produits de la ferme
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